GENUSS
CATERER







IHR CATERING

zu jedem Anlass das richtige Angebot

Ganz gleich ob Hochzeitsfeier, Geburtstag, Firmenjubilaum, Gala-Abend oder Themen-Event: Wir
gestalten Ihre Feier, damit Sie sich voll und ganz Ihren Gasten widmen kdnnen. Auf den folgenden
Seiten finden Sie unser umfangreiches Cateringangebot - von Fingerfood Uiber Salate bis hin zu
warmen Hauptgerichten und deren Beilagen. Kombinieren Sie die Speisen und kreieren Sie lhr ganz
personliches Catering fur lhre Gaste.

Auf den folgenden Seiten finden Sie:

Finger Food (Canapés, belegte Brotchen, Spiel3e, weitere Spezialitaten)

Vorspeisen (kalte Platten, Salate, Suppen) 1
Hauptgerichte (vom Schwein, Rind, Gefligel usw., vegetarische Speisen, Beilagen)

Desserts

Professionelle Beratung und die optimale Umsetzung lhrer Wiinsche sind fir uns selbstverstandlich.
Wir machen Ihr Event zu einem unvergesslichen Erlebnis fur Sie und lhre Gaste.

Andreas Koreng
Genuss-Caterer
5.Generation Fleischerei Koreng (Spreewald) www.genusscaterer.de



FINGER FOOD

Unsere Canapés werden auf einer Platte angerichtet.

Kreieren Sie aus unserem Sortiment!
[] Canapés mit...

[ ] verschiedenen Schnittkdsesorten

[ ] rohem Schinken

[ ] verschiedenen Salamisorten (ungarisch, italienisch etc.)

[ ] Braten

L] hauseigenen Feinkostsalaten

[ ] Serrano Schinken

[ ] Parmaschinken

[ ] Weichkase

[ ] gekochten Schinkensorten (Spargel, Pfeffer, Burgunder etc.)
[] Raucherlachs und Sahnemeerrettich

[ ] Kalbsleberwurst und Apfelmus

[ ] Deli Pastrami und Meerrettich

Pumpernickel mit Kdse oder Frischkadse




FINGER FOOD

Unsere belegten Brotchen werden auf einer Platte angerichtet.

Kreieren Sie aus unserem Sortiment!
[] 1/2 belegtes Brotchen mit...

[ ] Hackepeter

] verschiedenen Schnittkdsesorten

[ ] rohem Schinken

L] verschiedenen Salamisorten (ungarisch, italienisch etc.)

[ | Braten

[ ] hauseigenen Feinkostsalaten

[] Serrano Schinken

(] Parmaschinken

[ ] Weichkase

[ ] gekochten Schinkensorten (Spargel, Pfeffer, Burgunder etc.)

[ ] Raucherlachs und Sahnemeerrettich

[] belegte WeiBbrotscheiben




FINGER FOOD

Spiel3e und weitere Spezialitaten

[ ] Tomate-MozzarellaspieRe
Mozzarellaballchen mit Cherrytomaten und frischem Basilikumblatt

[ ] KasespieRe
Emmentaler Wiirfel mit Trauben oder Oliven garniert

[ ] HahnchenspieBe mit Ananas
gebratenes Hahnchenbrustfilet mit frischer Ananas auf Spief3

[] ObstspieRe
Weintrauben, Ananas, Erdbeeren, Honigmelone

[]

CocktailwiirstchenspieBe
Mini-Wienerwurstchen mit Cornichongurke auf Pumpernickel

Schinkenroéllchen mit Spargel gefillt
Roastbeefrolichen mit Meerrettich gefillt
Blatterteigpastete mit Frischkase gefillt
Minibeefsteaks

panierte Mini-Schnitzel vom Schwein oder von der Pute

Champignonkoépfe mit Hackfleisch gefiillt
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Schweinemedaillons, herzhaft oder sif




FINGER FOOD

weitere Spezialitaten

[ ] Partytomaten
mit Frischkase oder Fleischsalat gefillt

[ ] Datteln im Speckmantel
gebratene Datteln, umhalit mit Serranoschinken

[ 1 Hackfleischballchen mit Dipp
Ballchen aus gemischtem Hackfleisch mit mediterranen Krautern

[] Halbe gefiillte Eier
mit Mayonnaise und Sahnemeerrettich gefiillt, garniert mit Kaviar

[] Halbe Pfirsiche
mit Gefliigel- oder Kasesalat gefillt

[1 Halbe Birnen
mit Roquetfort-Creme gefiillt

[] Chicken Nuggets mit Asia Dipp
paniertes Hahnchenfleisch mit einer stiR-sauren Solte

(] Antipastiplatte
je nach Angebot, z.B. mit eingelegter Zucchini, Feta, Oliven etc.

[ 1 Gemisestickplatte mit Krauter-Frischkase-Dipp
Sellerie, Karotten, Paprika, Méhre und Gurken in Sticks geschnitten

L] Honigmelonenschiffchen mit Serranoschinken



VORSPEISE

kalte Platten, herzhaft garniert

[]

Hackepeter-igel
gewdrzter Hackepeter, garniert mit Zwiebeln

Vitello tonnato
dunn geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern Sol3e

Tomate-Mozzarella
fein angerichtete Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum

Kaseplatte
mit verschiedenen Schnitt- und Weichkasen, suf garniert

Schinken-Bratenplatte
z.B. Koch-, Lachsschinken, Schweine-, Kasselerbraten, Salami, Zunge

Rustikale Platte
mit Hausmacher Blut- und Leberwurst, Siilze, Knacker und Schinkenspeck

Fischplatte mit Zitrone und Sahnemeerrettich serviert
z.B. Raucher-, Stremellachs, Heilbutt, Raucheraal, Forellen-, Makrelenfilet

Roastbeefplatte
rosa gegartes Roastbeef mit Meerrettich, herzhaft garniert

Wraps
gefillt mit Ei oder Thunfisch oder vegetarisch



VORSPEISEN

*Die Salate werden ausgarniert in Schisseln serviert.

[]
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[]

gemischter Gartensalat*
frischer Eisbergsalat, Kirschtomaten, Gurke, Radieschen und Paprika,
dazu 2 verschiedene Dressings, auf Wunsch mit Feta und Oliven

Gurkensalat*
Salatgurken mit frischem Schmand und Dill

traditioneller Nudelsalat*
Pennenudeln mit Schinken, Erbsen, Ei, Paprika und Mayonnaise

Italienischer Pastasalat*
Pennenudeln mit Fetakase, Oliven und mediterranen Krautern

Séachsischer Kartoffelsalat*
Kartoffeln, Gewurzgurken, Schnittlauch und Vinaigrette

Tomatensalat*
Bohnen-Gurkensalat*
Krautsalat*

Bruschetta mit Tomate und Basilikum
frische Tomaten, Basilikum, Knoblauch, Zwiebeln auf Baguettebrot

Cocktailglas
mit verschiedenen Feinkostsalaten oder Shrimpssalat gefilllt



VORSPEISEN

klassische und internationale Suppen

[ ] Sachsische Kartoffelsuppe
wahlweise mit Wiener Wrstchen

[]

Soljanka
mit saurer Sahne und Zitrone

Kesselgulasch
Champignoncremesuppe
Tomatensuppe
Spargelcremesuppe
franzosische Zwiebelsuppe
klare Ochsenschwanzsuppe

Tomatencremesuppe
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Kartoffel-Karotten-Ingwer Suppe




HAUPTGERICHTE

vom Schwein

[]
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Braten in SoRe

[ ] Schweinekrustenbraten mit Schwarte

[] Schweinebraten

[ ] Krustenbraten, wahlweise mit Krauter-, Senfkruste, Schwarte
[] Schweinerollbraten

[ ] Schweinslende

[ ] Kasselerbraten

Kohlroulade mit Sof3e

Schweinegeschnetzeltes in Champignon-Rahmsof3e
Schnitzel Wiener Art oder Jagerschnitzel

Kasseler im Brotteig mit Sauerkraut

Gefiillter Blatterteig mit Schweinslende
Minischweinshaxen

Fleischkase im Stiick

Beefsteak mit Rahmchampignon



HAUPTGERICHTE

vom Schwein, Rind und Grillspezialitaten

[ ] Spanferkel
[] im Ganzen, knusprig und lecker gebacken
[ ] Keule, knusprig und lecker gebacken
[ 1 Spanferkel ausgeldst, in Portionen zerteilt

[ ] Spezialitaten mit SoRRe
[ ] Rindslende mit SoRe
[] Rinderbraten mit SoRe
[ ] Rinderroulade mit SoRe

Rinderzunge
Roastbeef
Gemischter Gulasch

Kalbsfrikassee
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Grillspezialitaten (auf Wunsch fertig serviert)
[ ] Dresdner Bratwurst

[ ] marinierte Kammscheiben

[] marinierte Putenbrust

[ ] marinierte Hahnchenbrust

(] marinierte Rumpsteaks

[ ] Lammkotelett halber Riicken

[ ] Grillkase




HAUPTGERICHTE

vom Fisch, Gefligel und weitere Spezialitaten

[]
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Lachsfilet
in WeilRwein- oder Krautersol3e

Lamm- oder Hirschbraten in Solke
Entenkeule in Solte
Wildgulasch

Putengeschnetzeltes

mit Krauter- oder CurryrahmsofRle »

Hahnchenkeulen

Hahnchengeschnetzeltes
mit Champignon-Rahmsofe

Héahnchenbrust
[] in Currysol3e oder mit Limetten-Senf-Sol3e oder
[ ] Uberbacken mit Pfirsich und Kase

gefiillter Blatterteig mit Hahnchen

Nudelgerichte

[ 1 Nudelauflauf mit Schinken und Champignons

[] gefiillte Kase-Tortellini mit Schinken-Sahne-Solke .
(] Wurstnudeln mit TomatensoRe oder Bolognese, auf Wunsch mit Kase #



HAUPTGERICHTE

vegetarische und vegane Speisen

[]

O

vegetarische Lasagne
mit Paprika, Karotten, Mais und Zucchini
dazu Tomaten-Balsamicosolie

vegetarische Pasta
mit Tomaten-Rotwein-Krautersolie
Pennenudeln mit Zucchini, Paprika, Tomaten, Mais und Basilikum

Gemiisepfanne
gebratene Paprika, Karotten, Lauch und Zucchini

gefiillte Paprika
mit Gemusefillung und Kase Uberbacken

geschmorte Paprika
mit Tomaten-Minz-Reis (vegan)

gebackenes Blumenkohlschnitzel
mit Krautersolie

Gemiiseauflauf
Kartoffelauflauf

gefiillter Blatterteig mit Gemdise



HAUPTGERICHTE

Hier finden Sie die Beilagen, die wir lhnen zu den Hauptgerichten servieren.

[ ] Kartoffelspezialitaten
[ ] Petersilienkartoffeln oder Bratkartoffeln
] Rosmarinkartoffeln
[ ] KloRe
[ ] Kroketten oder Herzoginkartoffeln

[] Spatzle, Bandnudeln, Penne, griine Nudeln
[] Basmatireis
[1 Gemiisebeilage 13

[ ] Kaisergemiise mit Spargel

[ ] MischgemUse

L] Rahmchampignons

[ ] Spargel mit Sauce Hollandaise
[ ] Sauerkraut oder Rotkraut

1 Verschiedene Brote und Baguettes

[ ] Mischbrot [ ] Krauterbrot [] Partybrétchen
[ ] Dunkles Brot [ ] Walnussbrot [ ] WeiRbrotchen
[ ] WeiRbrot [] Olivenbrot [ ] Dunkelbrdtchen
[ ] Ciabatta L] Mediterranes Brot [ ] Vollkornbrétchen
(] Méhrenbrot ] Brotkranze (] Laugenbrezel

Zum Kaffee reichen wir auch verschiedene Blechkuchen. i




DESSERT

Die Speisen werden in Portionsglasern, Schisseln oder auf Platten serviert.

[]

Rote Griitze
mit VanillesoRRe garniert

Mousse au Chocolate
luftig und locker geschlagene Schoko-Mousse

Tiramisu
mit Mascarponecreme und Espressobiskuit

Schokopudding
mit VanillesoRRe garniert

Obstplatte
frisches Obst der Saison dekoratiov auf einer Platte angerichtet

Frischer Obstsalat
aus frischem Obst der Saison

Herzhafte Kaseplatte
mit Frischkase, Gouda, Tilsiter, Edamer und Camembert

Zitronenmousse
luftig geschlagen mit Zitronengeschmack

Mascarponecreme
siiBe Creme mit frischen Himbeeren



FEHLEN NOCH TELLER?

Wir verleihen Equipment und bieten lhnen die notwendige Logistik an.

Neben den im Mittelpunkt stehenden Buffets und Menls bieten wir einen
perfekten Rundum-Service. Bei Bedarf statten wir Ihr Catering komplett aus.
Wir bieten:

Geschirr und Besteck

Mobiliar, Hussen und Tischticher

Cateringausristung (Chafings, Kaffeemaschinen etc.)

Getranke (alkoholfreie Getranke, Bier, Wein, Heil3getranke etc.) 15
Zelte und Dekoration

Foodstande und Grillstationen

u.v.m.

Dazu zahlt auch eine perfekte Logistik sowie Servicepersonal, welches wir

Ihnen gerne mit anbieten.

Sprechen Sie uns bitte darauf an!



KONTAKT

Vereinbaren Sie mit uns einen Termin!

Andreas Koreng
KORA Kantinen GmbH

017293 77 993
0351 31 03 469
0351 33 60 793
info@kora-kantinen.de

mm 442

KORA Kantinen GmbH
Enderstrasse 94 Haus A
01277 Dresden

www.kora-kantinen.de

Fotocredits Deckblatt: Tracy Hebden; S. 2, Bild 3: sarsmis; S. 3, Bild 1:
ExQuisine; S. 6, Bild 3: Klaus Thumser; S. 9, Bild 2: krepa Belov; S. 10,
Bild 2: Kyryl Rudenko; S. 15, Bild 2: Michael Schmidt; Bild 3: Torsten Schon
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IHRE NOTIZEN

Notieren Sie sich Ihre Fragen und wir klaren alles zum nachsten Termin!




IHRE NOTIZEN

Notieren Sie sich Ihre Fragen und wir klaren alles zum nachsten Termin!






